
MENÚS DE GRUPO Y DEGUSTACIÓN

Producto , temporada , arroces  y pescado  de lonja . 

Av. Paral·lel  102, Barcelona

Telf : 934 39 06 33

@lacaleta  102 · lacaleta102.com



Menú  degustación

LA CALETA

barcelona

Aperitivo 

Gilda ahumada  de sardina  con gel de vermut

Entrantes  a compartir  

Pan de coca con tomate  

Croquetas de txuletón

Buñuelos  de bacalao

Segundos  a escoger

Arroz “ socarrat ”

Secreto ibérico  con meloso  de patata

Suquet  de pescado  (S/M)

Postres  a escoger

Tiramisú  “a la minute”

Bombón  de chocolate

Tarta de queso “Hache”

Bodega

Agua 

Mas Petit  · DO Penedès

Blanc de Pacs  · DO Penedès

34.5€ pax
Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Primeros  a escoger  

Carpaccio de bacalao o gamba

Trinxat de la Cerdanya con velo de papada

Canelón  meloso  “San Esteban” con bechamel trufada



Menú  de grupo  

INFORMAL

barcelona

Aperitivo 

Gilda ahumada  de sardina  con gel de vermut

Gamba  al ajillo

Segundos  Degustación  de 3 arroces

Meloso  de “cap i pota ”

Ibérico a “la llauna ”

”Socarrat ” Mediterráneo  

Postres  a escoger

Espuma  de crema catalana

Ganache de chocolate

Helado  de mojito

Bodega

Copa de Cava Brut Nature

Selección  de vinos DO

Agua y Café

49.5€ pax
Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Primeros  a compartir  

Buñuelos  de bacalao

Tartar de tomate  con búfala , brotes  tiernos  y lima

Tataki de atún  rojo bluefin



Menú  de grupo  

ORIGEN

barcelona

Aperitivo 

Gilda ahumada  de sardina  con gel de vermut

Entrantes  a compartir  

Pan de coca con tomate  

Duo de ostras

Gamba  de Palamós  al ajillo

Segundos  a escoger

Suquet  de pescado  (S/M)

Solomillo  de ternera  con parmentier

Pescado de lonja  a la donostiarra

Postres  a escoger

Tiramisú  “a la minute”

Espuma  de crema catalana

Surtido  de quesos  DO

Bodega

Copa de Cava Brut Nature

Selección  de vinos DO

Agua y Café

62€ pax
Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Primeros  a escoger  

Almejas  salteadas  al vino blanco

Trinxat de la Cerdanya con velo de papada

Tartar de tomate  con búfala , brotes  tiernos  y lima



Menú  degustación  

MARE NOSTRUM

barcelona

Aperitivos 

Duo de ostras

Percebes

Entrantes  a compartir  

Gambas de Palamós

Sepionetas  con habitas  baby

Caracoles de mar con sofrito de tomate

Txangurro  de centollo

Segundo

Pescado de lonja  S/M (Mero, Lubina o Rodaballo )

Postres  a escoger

Tiramisú  “a la minute”

Ganache de chocolate con helado  de mojito

Expresso Pop

Bodega

Copa de Cava Brut Nature

Selección  de vinos DO

Agua y Café

82.5€ pax
Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Primero

Kokotxas  de merluza  al pil  pil



Servicios  adicionales

Privatización de salón (25 / 30 / 45 pax ) 

Alquiler de TV y sistema de audio

Soporte técnico y red (coste adicional) 

Welcome drink o cóctel (coste adicional) 

Barra libre post -cena (coste adicional)

Servicio coctelería privado (coste adicional)

*Para servicios adicionales no incluidos preguntar precio 

•Private room hire · 25 / 30 / 45 guests

•TV and audio equipment rental

•Technical and network support (additional cost)

•Welcome drink or additional cocktail

•After-dinner open bar · on request
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