
MENÚS DE GRUPO Y DEGUSTACIÓN

Producto, temporada, arroces y pescado de lonja. 

Av. Paral·lel  102, Barcelona

Telf : 934 39 06 33

@lacaleta  102 · lacaleta102.com



Menú de grupo 

PICA PICA  “LA CALETA 102"

Disponible de martes a viernes

barcelona

Aperitivo

Gilda ahumada de sardina con gel de vermut

Postre

Crema catalana “La Caleta”

Bodega (incluido)

Mas Petit 2021 | D.O. Penedès

Blanc de Pacs 2024 | D.O. Penedès

Pan, agua y café incluidos

37,5 € por personaReservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Para compartir

Bravas "La Caleta"

“Ensaladilla” de gamba

Buñuelos de bacalao

Croquetas de "txuletón"

Huevos con gamba roja

Brioche de carrillera ibérica



Menú degustación

LA CALETA

Disponible de martes a domingo

Mínimo 2 personas 

barcelona

Degustaciones

Gilda ahumada de sardina con gel de vermut

Sam de jamón de pato con manzana y foie

Dorada marinada con cítricos, cama de ajoblanco y naranja

Tartar de anguila ahumada con aguacate y manzana

Tosta de “Steak Tartar” con yema curada y caviar de arenque

Langostino al ron

Magret de pato con coulis de fresa y vermut

Arroz meloso de bogavante

Postres

Semifrío de cítricos

Brownie cremoso con mousse de caramelo

Maridaje recomendado  (no incluido)

Pan, agua y café incluidos

70 € por persona

Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grupo 

ORIGEN

Menú para grupos con reserva anticipada (reserva de menú por mesa)

Mínimo 6 personas 

barcelona

Aperitivo

Gilda ahumada de sardina con gel de vermut

Entrantes para compartir

Pan de cristal con tomate

Tabla de embutidos “La Caleta 102”
(Jamón de pato ahumado, jamón de bellota y longaniza de pimienta)

Buñuelos de bacalao

Croquetas de txuletón

Segundos a elegir

Terrina de pies de cerdo y cigala

Bacalao a la muselina con mermelada de tomate 

Canelón de rabo de buey

Postres a elegir

Crema catalana

Tarta de fresas y merengue

Bodega selección recomendada · no incluido

Pas Curtei | Cariñena, Cabernet Sauvignon y Merlot | D.O. Penedès

Sisquella | Garnacha blanca y Albariño | D.O. Costers del Segre

Pan, agua y café incluidos

40 € por persona
Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grupo 

Menú  “ Txuletón ”

Disponible de martes a domingo

Mínimo 4 personas

barcelona

Para compartir

Bravas "La Caleta"

Pan de coca con tomate y aceite “picual” de primera prensada

Ensalada de tomate y ventresca

Croquetas de "txuletón"

Piparras fritas o pimientos de Padrón

Principal

“Txuletón” con 30 días de maduración (400 g por persona)

Postre

Mousse de cítricos

Maridaje recomendado  (no incluido)

Pan, agua y café incluidos

45 € por persona

Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grupo 

ARROZ "LA CALETA 102"

Disponible de martes a viernes

barcelona

Aperitivo

Pan de coca con anchoa del Cantábrico

Para compartir

Ensalada de tomate y ventresca

Navajas del Delta

Arroces (mínimo 2 por arroz)

Ibérico “a la llauna”: arroz seco con secreto, butifarra y setas de temporada

“Socarrat” mediterráneo: arroz seco con sepia y gambas

Meloso de “cap i pota”

Postre a elegir

Mousse de cítricos

Crema catalana

Bodega selección recomendada  · no incluido

Noi del Sac 2024 | D.O. Montsant

Cava Brut Històric | Brut Nature

Pan, agua y café incluidos

38 € por persona

Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grupo

MARE NOSTRUM

Menú para grupos con reserva anticipada (reserva de menú por mesa)

Mínimo 4 personas

barcelona

Aperitivo

Dúo de ostras

Degustaciones

“Ensaladilla” de txangurro

Kokotxas al pil -pil

Segundo

Pescado de lonja S/M (Rodaballo, Escórpora o Gallo de San Pedro)

Postres

Torrija rellena de crema catalana

Brownie de chocolate con nueces

Bodega selección recomendada · no incluido

Copa de cava | Brut Nature | Històric

Radix 2024 | Syrah | D.O. Penedès

Ostrea 2022 | Xarel·lo  | D.O. Tarragona

Pan, agua y café incluidos

98€ por persona

Reservas

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Mariscada

Cabra de mar

Navajas

Gambas frescas

Cigalas a la plancha

Bogavante

Mejillones



SERVICIOS ADICIONALES

Privatización del salón (25 / 30 / 45 pax)

Alquiler de TV y sistema de audio

Soporte técnico y red (coste adicional)

Welcome drink o cóctel (coste adicional)

Barra libre post -cena (coste adicional)

Servicio de coctelería privado (coste adicional)

*Para servicios adicionales no incluidos, consultar precio.

•Privatización del salón · 25 / 30 / 45 personas

•Alquiler de TV y sistema de audio

•Soporte técnico y red (coste adicional)

•Welcome drink o cóctel adicional

•Barra libre post-cena · bajo petición
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