
MENÚS DE GRUP I DEGUSTACIÓ

Producte, temporada, arrossos i peix de llotja . 

Av. Paral·lel  102, Barcelona

Telf : 934 39 06 33

@lacaleta  102 · lacaleta102.com



Menú  de grup  

PICA PICA  “LA CALETA 102"

Disponible de dimarts a divendres

barcelona

Aperitiu

Gilda fumada de sardina amb gel de vermut

Postre

Crema catalana “La Caleta”

Celler (inclòs )

Mas Petit 2021 | D.O. Penedès

Blanc de Pacs 2024 | D.O. Penedès

Pa, aigua i cafè inclosos

37,5 €  per personaReserves

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Per compartir

Braves “La Caleta”

“Ensaladilla” de gamba

Bunyols de bacallà

Croquetes  de “txuletón ”

Ous amb gamba vermella

Brioche de galta ibèrica



Menú  degustació

LA CALETA

Disponible de dimarts  a diumenge

Mínim  2 persones  

barcelona

Degustacions

Gilda fumada de sardina amb gel de vermut

Sam de pernil d’ànec amb poma i foie

Dorada marinada amb cítrics, llit d’ajoblanco i taronja

Tartar d’anguila fumada amb alvocat i poma

Tosta de “Steak Tartar” amb rovell curat i caviar d’arengada

Llagostí al rom

Magret d’ànec amb coulis de maduixa i vermut

Arròs melós de llamàntol

Postres

Semifred de cítrics

Brownie cremós amb mousse de caramel

Maridatge  recomanat   (no inclòs )

Pa, aigua i cafè inclosos

70 € per persona

Reserves

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grup  

ORIGEN

Menú  per a grups  amb  reserva  anticipada  (reserva  de menú  per taula)

Mínim  6 persones  

barcelona

Aperitiu

Gilda fumada de sardina amb gel de vermut

Entrants per compartir

Pa de vidre amb tomàquet

Taula d’embotits “La Caleta 102”
(Pernil d’ànec fumat, pernil de gla i llonganissa de pebre)

Bunyols de bacallà

Croquetes de txuletó

Segons a escollir

Terrina de peus de porc i escamarlà

Bacallà  a la mussolina  amb  melmelada  de tomàquet  

Caneló  de cua  de bou

Postres a escollir

Crema catalana

Pastís de maduixes i merenga

Celler selecció recomanada · no inclòs

Pas Curtei | Carinyena , Cabernet Sauvignon i Merlot | D.O. Penedès

Sisquella  | Garnatxa  blanca  i Albariño  | D.O. Costers  del Segre

Pa, aigua  i cafè  inclosos

40 €  per persona
Reserves

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grup 

Menú  “ Txuletón ”

Disponible de dimarts a diumenge

Mínim 4 persones

barcelona

A compartir

Braves “La Caleta”

Pa de coca amb tomàquet i oli “picual” de primera premsada

Amanida de tomàquet i ventresca

Croquetes de “ txuletón ”

Piparres fregides o pebrots de Padró

Principal

“Txuletón ” amb 30 dies de maduració (400 g per persona)

Postre

Mousse de cítrics

Maridatge  recomanat   (no inclòs )

Pa, aigua i cafè inclosos

45 € per persona

Reserves

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grup 

ARRÒS “LA CALETA 102"

Disponible de dimarts  a divendres

barcelona

Aperitiu

Pa de coca amb anxova del Cantàbric

Per compartir

Amanida de tomàquet i ventresca

Canyuts del Delta

Arrossos (mínim 2 per arròs)

Ibèric a “la llauna”: arròs sec amb secret, botifarra i bolets de temporada

“Socarrat” Mediterrani: arròs sec amb sepia i gambes

Melós de “cap i pota”

Postre a escollir

Mousse de cítrics

Crema catalana

Celler selecció  recomanada   · no inclòs

Noi del Sac 2024 | D.O. Montsant

Cava Brut Històric | Brut Nature

Pa, aigua i cafè inclosos

38 € per persona

Reserves

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33



Menú de grup

MARE NOSTRUM

Menú per a grups  amb reserva  anticipada  (reserva  de menú  per taula)

Mínim 4 persones

barcelona

Aperitiu

Duo d’ostres

Degustacions

“Ensaladilla” de txangurro

Kokotxes al pil -pil

Segon

Peix de llotja S/M (Turbot, Escórpora o Gall de Sant Pere)

Postres

Torrija farcida de crema catalana

Brownie de xocolata amb nous

Celler selecció  recomanada  · no inclòs

Copa de cava | Brut Nature | Històric

Radix 2024 | Syrah | D.O. Penedès

Ostrea 2022 | Xarel·lo  | D.O. Tarragona

Pa, aigua  i cafè  inclosos

98€ per persona

Reserves

reservas@lacaleta.com
934 39 06 33

Mariscada

Cabra de mar

Canyuts

Gambes fresques

Cigales a la planxa

Llamàntol

Musclos



SERVEIS ADDICIONALS

Privatització del saló (25 / 30 / 45 pax )

Lloguer de TV i sistema d’àudio

Suport  tècnic  i xarxa  (cost addicional )

Welcome drink o còctel  (cost addicional )

Barra lliure post -sopar (cost addicional )

Servei de cocteleria privat (cost addicional )

*Per a serveis addicionals no inclosos, consulteu preu.

•Private room hire · 25 / 30 / 45 guests

•TV and audio equipment rental

•Technical and network support (additional cost)

•Welcome drink or additional cocktail

•After-dinner open bar · on request
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